Zadanie 1 HTML

1. Przygotuj strukture strony o nastepujgce strukturze.
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2. Strona powinna zostac¢ uzupetniona nastepujgcy trescia:
Baton z amarantusa

Zastapi batonik musli. Jest pyszny, kaloryczny i odzywczy.

Sktadniki:

1 opakowanie poppingu z amarantusa

(1509),

0,5 szklanki masta (ok. 125g, moze by¢ klarowne),
0,5-2/3 szklanki stodu lub miodu,

2-4 1yzki tahiny (mozna pominac¢, jes$li nie mamy,

uprazony sezam),
po 50g: pestek dyni, nasion sionecznika,
szczypta soli, imbiru, 2 tyzki soku z cytryny.

Przepis:

Rozpus$¢ masto z miodem (nie gotuj) .
Dodaj szczypte soli, imbiru.

Nasiona,

orzechy upraz lekko na patelni,

orzechdédw witoskich,

albo doda¢ roztarty,

mieszajac drewniang tyzka.




Do rozpuszczonego masta dodaj popping, nasiona, orzechy, tahine, sok z
cytryny.

Doktadnie wymieszaj i przetdz do foremki, wypitukane] zimna woda. Mocno ubij
drewniang tyzka i schowaj do loddéwki na pare godzin.

Inne przepisy
Napisz do nas

3. Wyglad strony HTML

Baton z amarantusa

Zastapi batonik. musli. Jest pyszny, kaloryczny i odzywezy.

Skladniki:

« | opakowanie poppingu z amarantusa (150g),

0,5 szklanki masla (ok. 125g, moze by¢ klarowne),

0,5-2/3 szklanki stodu lub miodu,

2-4 lyzki tahiny (moZna poming¢, jesli nie mamy, albo dodac roztarty, uprazony sezam),
po 50g: pestek dyni, nasion slonecznika, orzechéw wioskich,

szczypta soli, imbiru, 2 lyzki soku z cytryny.

Przepis:

Rozpus¢ maslto z miodem (nie gotuj).

Dodaj szczypte soli, imbiru.

Nasiona, orzechy upraz leklko na patelni, mieszajac drewniang lyzka.

Do rozpuszczonego masta dodaj popping, nasiona, orzechy, tahine, sok z cytryny.

Dokladnie wymieszaj i przeldz do foremki, wyplukanej zimng woda. Mocno ubij drewniang lyzka i schowaj do lodéwki na pare godzin.

o [nne przepisy
* Napisz do nas



Zadanie 2 CSS

1.

Dodaj nastepujgce elementy CSS

ustawiajg kolor tta na #FBEFEF;

ustawiajg zerowe marginesy i padding dla catego dokumentu;

nadajg 100% szerokos¢, dowolng, rozsgdng i niezerowg wysokos¢ oraz brgzowy kolor

(np. #A52A2A) tta sekcji o identyfikatorze baner;

nadajg odpowiednio duzy lewy margines sekcji o identyfikatorze zawartosc;

zmieniajg kolor elementéw nagtéwkowych na czerwony;

dodajg dolng ramke (border-bottom) do elementéw h2;

zmieniajg czcionke na Arial dla list i akapitow;

zwiekszajg odstep miedzy liniami w akapitach i listach;

wywotujg ptywanie obrazka po lewej i ustawia dla tego obrazka ujemny margines (float);
nadajg odpowiednio matg szerokosc¢ i wysokos¢ sekcji o identyfikatorze menu i pozycjonuje je
w lewej, gornej czesci okna (nalezy uzy¢ wiasciwosci position, left i top);

ustawiajg zerowe marginesy i padding dla listy w sekcji menu;

dodajg kolor tta i ramki o odpowiedniej grubosci dla elementow listy w sekcji menu;
odpowiednio ustawig wiasciwosci czcionki dla elementow listy w sekcji menu;

przeksztatcajg hipertgcza w elementach listy w sekcji menu na elementy blokowe i nadaje im
padding o rozsgdnej wielkosci.

zmieniajg po najechaniu wskaznikiem myszki kolor tta na czerwony dla hipertgcza w menu.
formatujg linie <hr> nadajgc jej kolor czerwony, wysokosc¢ 3 pikseli i wytgczajgc ramke.

Strona po dodaniu CSS

Inne przepisy

Napisz do nas Baton z amarantusa
Zastgpi batonik musli. Jest pyszny, kaloryczny i odzywczy.

Skladniki:

« 1 opakowanie poppingu z amarantusa (150g),
|« 0,5 szklanki masta (ok. 125g, moze by¢ klarowne),
v e 0,5-2/3 szklanki stodu lub miodu,
o 2-4{yzki tahiny (mozna pominag, jesli nie mamy, albo dodac
roztarty, uprazony sezam),
« po 50g: pestek dyni, nasion stonecznika, orzechéw wioskich,
» szczypta soli, imbiru, 2 fyzki soku z cytryny.

Rozpus¢ masto z miodem (nie gotuj).

Dodaj szczypte soli, imbiru.

Nasiona, orzechy upraz lekko na patelni, mieszajac drewniang tyzka.

Do rozpuszczonego masta dodaj popping, nasiona, orzechy, tahine, sok z cytryny.

Dokfadnie wymieszaj i przetéz do foremki, wyplukanej zimna woda. Mocno ubij drewniang fyzkg i
schowaj do lodéwki na pare godzin.




